
 

Es wird angestrebt, die Veranstaltung nach den 

Kriterien des Österreichischen Umweltzeichens für 

Green Meetings/Events auszurichten 

 

 

Tagen mit gutem (Umwelt-)Gewissen 

Der Tourismustag 2025 am 08. April 2025 im Congress Center Villach wird als Green Meeting 

durchgeführt. Dabei geht es um den nachhaltigen und verantwortungsvollen Umgang mit folgenden 

Bereichen:  

• Regionale Wertschöpfung und Sozialverträglichkeit 

• Umweltschonende An- und Abreise der Gäste statt Verkehrslawinen 

• Nachhaltige Produkte bei der Versorgung der Gäste statt Müllberge 

• Regionale, saisonale und Bio-Lebensmittel für Catering und Verpflegung 

• Ressourcenschonendes Materialmanagement, umweltfreundliche Beschaffung 

• Abfallvermeidung und umweltfreundliche Abfallentsorgung 

Um das Umweltzeichen für Green Meeting verwenden zu dürfen, müssen eine Reihe von Kriterien 

erfüllt werden, die mit einer eigens dafür geschaffenen Software überprüft werden.  

Nachstehend die verschiedenen Bereiche mit den wichtigsten Kriterien, die erfüllt werden müssen. 

Darüber hinaus gibt es eine Reihe von Kriterien, die erfüllt werden können und die dann die für die 

Zertifizierung notwendige Punktezahl ergeben.  

Mobilität und Klimaschutz  

 Anreisemöglichkeit ohne PKW  

Der Veranstaltungsort ist vom/zum nächstgelegenen Bahnhof in 2 Stunden mit öffentlichen 

Verkehrsmitteln zu erreichen.  

 Vorrangige Kommunikation einer klimaschonenden An- und Abreise  

Den Teilnehmern/innen wird bereits bei Bewerbung der Veranstaltung, spätestens 

aber bei der Anmeldung, vorrangig eine Klima-schonende An- und Abreise nach den 

gegebenen Möglichkeiten kommuniziert. Zugverbindungen, (Bus)fahrpläne, Angaben zur 

Anbindung an öffentliche Verkehrsmittel, Weglänge zwischen Station und Veranstaltungsort 

etc. werden genau dargestellt und vorrangig vor den Anreisemöglichkeiten mit dem Auto 

erklärt. 

Unterkunft  

Alle Hotels, die für die Teilnehmer/innen angeboten werden, werden über die 

Umweltstandards der Veranstaltung informiert.  



Veranstaltungsort  

Abfallwirtschaftskonzept des Veranstaltungsortes  

Der Veranstaltungsort verfügt über ein aktuell gültiges, schriftliches Abfallwirtschaftskonzept, 

so er gesetzlich dazu verpflichtet ist eines zu führen.  

Abfallbehälter in den Toiletten  

Jede (Damen)Toilette ist mit einem geeigneten Abfallbehälter ausgestattet, die Gäste werden 

aufgefordert, entsprechenden Abfall in den Behältern statt in der Toilette zu entsorgen.  

Barrierefreiheit 

Die Vorgaben der ÖNORM B1600 sind beim Bau des CCV berücksichtigt worden.  

Energiesparende Beleuchtungstechnik in Veranstaltungsbereichen 

Die Leuchtmittel in den Veranstaltungsbereichen sind energiesparend, Zeitschaltuhren und 

Bewegungsmelder sind vorhanden.  

Strom aus erneuerbaren Quellen 

Der Strom stammt zu 100% aus erneuerbaren Energiequellen.  

Wassersparende Sanitäreinrichtungen 

Alle WC`s sind mit einer Spülstoptaste ausgestattet.  Urinale sind mit automatischen 

Spülstopp ausgestattet.  

Beschaffung, Material- und Abfallmanagement  

Information der Mitarbeiter/innen vor Ort über Abfallvermeidung und Abfalltrennung 

Alle Mitarbeiter/innen werden in geeigneter Weise informiert und angehalten Abfälle zu 

vermeiden und nicht vermeidbare Abfälle nach den Vorgaben des Veranstaltungsortes oder 

der Veranstaltung zu trennen. Möglichkeiten zur sinnvollen und geeigneten Trennung und 

Sammlung der Abfälle werden dezentral angeboten.  

Information der Teilnehmer/innen über Abfallvermeidung und Abfalltrennung vor Ort 

Alle Teilnehmer/innen werden in geeigneter Weise informiert und angehalten Abfälle zu 
vermeiden und nicht vermeidbare Abfälle nach den Vorgaben der Veranstaltung zu trennen 
und zu entsorgen. Möglichkeiten zur sinnvollen und geeigneten Trennung und Sammlung der 
Abfälle werden im Gästebereich dezentral mehrfach angeboten. 

Neuanschaffung von Geräten 

Der/die Lizenznehmer/in kauft bei Neuanschaffungen von Geräten für die Veranstaltung 

ausschließlich energieeffiziente Geräte ein. (aktueller Stand Energy Star oder TCO, 

Umweltzeichen nach ISO Typ 1, gelistet auf „topprodukte“ etc.). 

 

http://www.topprodukte.at/


Ressourcenaufwand für Papier / Druck 

Sämtliche veranstaltungsrelevanten Druckwerke sind nach dem Prinzip des minimalen 

Ressourcenaufwands anzufertigen: geringe Auflage, kleines Druckformat, doppelseitige 

Kopien, Ersatz durch elektronische Datenträger, Mail-Services, Internet, Apps, etc. 

Papierqualität von Druckwerken für die Veranstaltung 

Das verwendete Papier bei externen Druckaufträgen  trägt ein Umweltzeichen nach ISO Typ I 

oder ist aus 100% Recyclingpapier oder ist mindestens total chlorfrei gebleicht (TCF) 

oder  entspricht den Kriterien der Mustermappe ÖkoKauf Wien. 

Abfallkennzahlen 

Die während der Veranstaltung anfallenden Abfallmengen werden nach Art der Abfälle 

erhoben und festgehalten.  

Dekoration / Blumenschmuck 

Die Dekoration ist wiederverwendbar und wird wiederverwendet. Die Blumendekoration 

stammt aus regionaler Produktion und regionaler Gärtnerei.  

Kommunikation an die Aussteller/innen mit Empfehlungen zu Umweltkriterien 

Der Lizenznehmer  oder der  Veranstalter  informiert alle Aussteller/innen über die 

Umweltqualität der Veranstaltung und kommuniziert Ihnen die Empfehlungen zu den 

Umweltkriterien. 

Catering  

• Im Gästebereich wird ausschließlich Mehrweggeschirr verwendet (Becher, Teller, Schüsseln, 

Besteck).  

• Getränke werden nur aus Großgebinden oder aus/in Mehrwegflaschen angeboten. 

• Es werden keine Getränkedosen eingekauft oder ausgegeben. 

• Wir verwenden keine Kaffee- oder Teeautomaten mit Kapselsystem. 

• Wir kaufen in Mehrwegtransportverpackungen oder recyclingfähigen Verpackungen ein. 

• Wir verwenden nur wieder verwendbare Tischdecken. 

• Unsere Dekoration ist wieder verwendbar oder kompostierbar. 

• Geschirrmobile werden nicht verwendet, da es fixe Waschstraßen im Congress Center Villach 

gibt, die an die öffentliche Wasserversorgung angeschlossen sind.  

• Lebensmittel- und Speiseabfälle werden sachgerecht und umweltverträglich entsorgt (je 

nach Möglichkeit Biogasanlage oder Kompostierung).  

• Wir verwenden keine „Open Front Cooler“. 

• Wir verwenden keine Strom- oder Gaspilze zur Beheizung im Freibereich. 

• Wir stellen gratis Leitungswasser für die TeilnehmerInnen zur Verfügung. 

Ein Getränkebuffet mit Leitungswasser steht den TeilnehmerInnen während der gesamten 

Veranstaltung zur Verfügung. 

• Es werden zumindest zwei landwirtschaftliche Erzeugnisse verwendet, die saisonal und 

regional sind, es werden zumindest zwei regionale Getränke angeboten. 

• Meeresfische und Meeresfrüchte werden nicht serviert. 



• Wir verwenden keine Lebensmittel (und keine Teile davon oder Produkte daraus), die den 

Zielen des Tier- oder Artenschutzes widersprechen, wie zum Beispiel Kaviar, 

Blauflossenthunfisch, Hai, Schildkröten, Gänsestopfleber, Froschschenkel etc. 

• Alle verwendeten Stückeier sind aus Freilandhaltung. 

• Wir bieten ein vegetarisches oder veganes Gericht an. 

• Wir werden unsere MitarbeiterInnen vor der Veranstaltung über die Kriterien des Caterings 

im Rahmen einer Green Meeting Veranstaltung und die Jugendschutzbestimmungen 

informieren. 

• Die Besonderheiten des Caterings (regionale Erzeugnisse, saisonale oder ökologische 

Produkte etc.) werden wir auf folgende Weise an die TeilnehmerInnen weitergeben: Alle 

Speisen auf den Buffets werden gekennzeichnet und die Herkunft der regionalen Produkte 

wird angeführt. 

• Es werden mindestens 50% der Speisen in biologischer, regionaler Qualität angeboten 

• Regionale Getränke: Folgende Getränke stammen zu 100% aus regionaler Produktion:              

Bier, Kärntner Quellwasser 

• Regionale Produktion Folgende Produkte stammen zu 100% aus regionaler und ggf. 

saisonaler Produktion (d.h. die Hauptproduktion des Lebensmittels (Anbau, Aufzucht, 

Ersterzeugung, etc.) liegt innerhalb einer Distanz von rd. 150 km-in Grenzregionen auch 

außerhalb Österreichs: Gemüse, Salat,  Käse, Joghurt / Milchprodukte, Fleisch, Fisch 

• Örtliche Wirtschaftsbetriebe   Mindestens zwei verarbeitete Produkte (z.B. Brot/Gebäck, 

Teigwaren, Wurstwaren, verarbeitete Spezialitäten wie Saucen, Pasteten etc.) stammen aus 

örtlichen Produktionsbetrieben                             

•  Regionale Spezialitäten werden angeboten   

• Vermeidung von Lebensmittelabfällen. Das Catering ist so kalkuliert und organisiert, dass 

Lebensmittelabfälle und Speiseabfälle vermieden werden. 

• Gäste dürfen übriges Essen mitnehmen; übrig gebliebene Lebensmittel werden nach 

Möglichkeit der lokalen Wohlfahrt/Bedürftigen gespendet etc. Diese Vorgehensweise wird 

den Gästen vor und während der Veranstaltung kommuniziert. 

• Reinigungsprodukte Es werden für die Geschirreinigung Reinigungsprodukte mit einem 

Umweltgütesiegel nach ISO Typ I der Produkte gemäß der Positivliste der Umweltberatung 

verwendet.  

• Lebensmittel Allergikerinnen (glutenfreie Speisen und vegane Gerichte, Kennzeichnung von 

Speisen die häufigen Allergene beinhalten) Auf Anfrage werden glutenfreie und laktosefreie 

Speisen serviert. 

• Religiöse Gruppen: Auf Anfrage werden Speisen, die den Vorschriften des Islam, des 

Judentum etc. entsprechen serviert 

 

Jugendschutzbestimmungen  

Alle Mitarbeitende vor Ort sind ggf. über die Jugendschutzbestimmungen informiert und werden 

aufgefordert diese einzuhalten. 

 

Ansprechpartner vor Ort  

Green Meeting Beauftragte im Congress Center Villach:  

Mag. Doris Bader (Tel. 04242/22522 5804, mailto: doris.bader@ccv.at)  

mailto:doris.bader@ccv.at


Feedback  

Der  Veranstalter befragt die Teilnehmer/innen mit geeigneten Mitteln zu ihrer Meinung 

über die Greening Maßnahmen oder gibt ihnen auf andere Weise eine Möglichkeit für 

Rückmeldungen. (Schriftliche Fragebögen, Feedbackfunktion online in der Green Meetings 

Software, Umfrage etc. ). 

 

 

Informationen an die TeilnehmerInnen  

Wir streben an den Tourismustag am 08.04.2025 im Congress Center Villach nach den Kriterien des 
Österreichischen Umweltzeichens “Green Meetings” auszurichten. Nachhaltigkeit ist uns ein 
besonderes Anliegen und daher ist uns der verantwortungsvolle Umgang mit der Umwelt und den 
Ressourcen äußerst wichtig. 

Denken wir an unsere Zukunft, handeln wir nachhaltig. Um den Kongress ökologisch 
verantwortungsvoll gestalten zu können, sind wir auch auf Ihre Hilfe angewiesen. Um uns zu helfen: 

▪ Entscheiden Sie sich, wenn möglich, für eine umweltschonende Anreise mit öffentlichen 
Verkehrsmitteln oder bilden Sie Fahrgemeinschaften. 

▪ Wenn Sie nicht auf das Auto verzichten können oder wollen, können Sie den dadurch 
entstandenen CO2-Ausstoß durch Kompensationszahlungen ausgleichen. (z.B.: Climate 
Austria) 

▪ Schalten Sie alle Lichter, elektronischen Geräte (TV, Klimaanlage, Heizung, Computer, u.a.) 
aus, wenn Sie das Hotelzimmer vorübergehend verlassen. 

▪ Entsorgen Sie Ihren Abfall (PET, Glas, Papier, Metall, Batterien u.a.) über die Möglichkeiten 
der getrennten Sammlung, die im Hotel und im Congress Center Villach angeboten werden. 

▪ Füllen Sie bitte vor Ihrer Abreise den an der Registratur erhältlichen Fragebogen aus. 

Für Fragen zum Green-Meeting steht Ihnen Frau Doris Bader vom Congress Center Villach als 
Ansprechperson zur Verfügung doris.bader@ccv.at  

Vielen Dank für Ihre Mithilfe! 

 

  

mailto:doris.bader@ccv.at

